Columbiafloden delar staterna
Washington och Oregon och ar en
viktig del av mikroklimatet.
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DRYCK | OREGON

ANTICA TERRA
Maggie bryr sig
Inte om andra
~SOm tur ar...

Hon gor viner som alla vill dricka,
men sjalv vill Maggie Harrison inte
ga i ndgons ledband.

aggice Harrison pa Antica Terra gor

allting tvartom. De flesta vinmakare

har en tydlig bild av vad de vill géra

for vin. Lata terroiren och druvorna
styra eller sa gor de vin pa recept. Maggie later varje
argang tala. Hon tar druvor fran tio olika vingardar,
fyrtiotva olika separata block, och sedan tittar hon pa
vad som finns framf6r henne. Allt vinifieras separat,
varje fat numreras och provas av for sig. Nar det ar
dags att blanda faten gors det helt blint. Cirka 150 fat
ska utvirderas och blandas.

—Jag vill inte ha nagra forutfattade meningar, sdger
hon nir jag triffar henne vid ett USA-besck 2023.
Jag vill gora det vackraste vinet som dr mojligt. Folk
trodde jag var helt galen nir jag bad mina medarbe-
tare att klippa av delar av stjalkarna, men jag hade
sett en annan vinmakare gora det och insag hur bra
det kunde bli. Jag akte till nirmsta stormarknad och
rensade forradet pa nagelsaxar.

—Jag vill sitta en egen prigel pa mina viner och inte
efterapa nagon.

Sorteringen av druvorna tar flera timmar per dag
och dr extremt noggrann. Olika fat ger tre olika
stilar, Ceras, Botanica, Obelin och dyker det upp ett
exceptionellt fat blir det Antikythera. Eftersom hon
inte toppar upp faten anvinder hon stenar for att
kompensera for det vin som provas eller dunstar.

Stora ord, men svaret finns som vanligt i glaset,
detta dr bland Oregons absoluta bista viner och
extremt svara att fa tag pa. Ungefar halften gar till
stjarnkrogar, resten siljs via en medlemslista som
ar rejilt 6vertecknad. Enstaka flaskor kan dyka upp
i handeln, men de forsvinner fort. Ordet kultvin
anvinds ofta, hir dr det verkligen berittigat.

Maggie Harrison har gétti en tuff skola. Som ung
visste hon inte vad hon skulle bli men hon visste att
hon ville resa. Snabbaste sittet att tjdna pengar var
arbete pa restaurang, vilket i sin tur gav henne intresse
for vin. Efter nagra turer ut i viarlden beslét hon sig att
soka ett jobb pa en vingard i Kalifornien. Hon fick héra
talas om Elaine och Manfred Krankl som gor ett av
USA:s mest efterfragade vin, Sine Qua Non i Ventura.
Hon tjatade till sig en intervju och fick jobbet av en
enda anledning. Hon kunde ingenting om arbetet pa
en vingéard. Detta var 1998 och Sina Qua Non hade fatt
en raketstart med sina nya viner. De behévde nagon de
kunde ldra upp utan férutfattade meningar.

Maggie blev assisterande vinmakare och linge var
hon den enda anstéllde.
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- Jag fick gora allt och lirde mig ocksa allt fran
Elaine och Manfred.

Sa smaningom borjade hon gora lite eget vin pa
syrah under namnet Lillian Wines, som ronte viss
uppmirksamhet.

Vingarden Antica Terra planterades 1989 pa en
kulle bland en massa ektrdd. Jordmanen ar inte typisk
for Oregon utan ar en forhistorisk sjcbotten pa mas-
sivt berg. Den tunna jorden gor att plantornas rétter
har svart att soka sig ner och rankorna ser vildigt sma
och taniga ut. Druvorna har tjocka skal men med ratt
omvardnad ger de fantastiska viner. Tre vinner beslot
sig 2005 att kopa vingarden och kontaktade da Maggie
som de tréffat tidigare. Hon var mattligt intresserad
men Gvertalades dnda att aka upp till Oregon.

De vandrade upp till toppen av kullen. Maggie
tittade sig omkring, efter 30 sekunder ringde hon sin
man och sa att de skulle flytta till Oregon.

Hon dr numera deldgare och har helt satt sin pragel
pa vinerna och hanteringen runtomkring.

Mitt besok pa Antica Terra borjar bra. En oansenlig
barack ligger pa adressen jag fatt och jag kliver pa.
Innanfor dorren dr det morkt, jag ser ekfat uppstallda
och levande ljus star 6verallt.

Ett litet sdllskap sitter runt ett bord avskdrmat med

. Egna viner och viner

fran andra delar av
varlden serveras for
att skapa harmoni och
ett samanhang.

. Maggie Harrisons

entusiasm att bli foto-
graferad var mattlig.

. Provningsrummet

innan flytten till
Keeler Estate.

gula plastbackar som normalt anvéands for skord. Jag
tas emot av en vinlig man som ger mig ett glas fransk
odlarchampagne och leder mig vidare till en storre sal
som paminner om ett kapell. Svagt ljus i taket, rader
av ekfat staplade pa varandra och lings ena viggen

en mingd olika flaskor samt en stor behallare med
flaskor, fyllda med gas, sa vinerna kan serveras glasvis
utan att forfaras.

Efter en stund kommer Maggie Harrison och vi
pratar lite om vinerna och hennes bakgrund. Forsta
vinet 4r hennes chardonnay Aurata som &r otroligt
elegant. Till den serverades lite 6verraskande en
riesling, Biirkling-Wolf fran Tyskland. Jag forstod inte
riktigt kopplingen, men Maggie tycker att ett besok
hos henne ska vara en upplevelse, dir hon vill dela med
sig av allt det vackra som finns i vinvédrlden och skapa
ett sammanhang. Dirav det stora biblioteket av viner
fran hela virlden. Nésta vin var pinot noir Ceras 2019,
foljt av Ceras 2018, avslutat med Botanica 2015. I mitt
anteckningsblock star det med stora bokstéver: Satan
vad gott!

De har en heltidsanstélld kock som serverar
smardtter till provningen. Maggie tittar stringt pa

mig, jag petar mest i maten, koncentrerad pa intervjun.

Den gar sadir, vilket kdnns ovanligt, riktigt frostigt
blir det nir jag vill ta nagra bilder vilket hon forst

sdger nej till. Hon ger med sig, men kraver att fa se alla
bilderna och godkdnna dem. Hon godkénner tva.

Vi pratar om ekologisk och biodynamisk vinodling.
Maggie har precis kopt Keeler Estate som grinsar till
Antica Terra.

- Jag har alltid arbetat ekologiskt men avskyr alla
former av certifieringar som tvingar in mig i ett regel-
verk, siger Maggie. Jag gillar inte ens mitt vigselbevis
dven om jag ar lyckligt gift.

— Nu har vi kopt Keeler, sa vi kommer fortsitta
deras biodynamiska protokoll enligt Demeter, av
respekt for deras arbete.

Hela besokarverksamheten har nu flyttat till
Keeler Estate 6ster om Amity och kommer bli en énnu
vackrare upplevelse, siger Maggie. Hir finns mojlig-
heter att njuta av vinerna med en fantastisk utsikt eller
inomhus under perfekta férhallanden.

Maggie Harrison ar kontroversiell, hon gar emot
begreppet terroir och dr mer som en konstnir som
blandar vinerna som firger i en tavla. Vackert blir det!

Hennes produktion dr mycket liten, 4 500 lador
ett normalt ar. Lite 6kad produktion med kopet av
vingarden kan foérvintas. Nagra av hennes viner finns
ibland édven i Sverige, via Systembolagets bestéllnings-
sortiment.
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Mimi Casteel med gamla
vinstockar som drabbats
av phylloxera men som
&nda ger druvor.
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HOPE WELL WINE
Mimi bryr

sig om alla
—som Lur ar...

Att gora vin kan ocksa vara att gora
gott. Mimi Casteel kampar for miljon
och klimatet. De ljuvliga dryckerna far
vi "pa kopet”.

imi Casteel pa Hope Well

Wine ir en av de mer omtalade

vinpersonligheterna i USA och

delvis i resten av vinvirlden just nu.
Hon har gett sig ut pa ett "korstag” for att sprida
budskapet om regenerativ vinodling. Ett begrepp
som var okédnt tidigare men som i dag dr pa allas
lappar.

Regeneration édr en term inom biologi som
betecknar att en organism aterskapar férlorade
vavnader eller hela kroppsdelar. Mimi Castel anser
att vingardar som misshandlats med kemikalier
kan riddas med ritt metoder, om vi tar chansen.

Mimis fordldrar och slidktingar startade Bethel
Heights i Eola-Amity Hills pa 1970-talet. Hon vixte
upp bland vingardar och skogar och dlskade livet
pa garden. Nir det var dags for vigval bestimde
hon sig f6r skogshégskola och att studera hur
skogarna och jorden ska raddas fran klimathotet.
Men vinet fanns i blodet och efter ett par ars arbete
med familjens vingardar beslot hon sig for att star-
ta eget. Hon fann en gammal nerlagd farm dir de
tidigare odlat julgranar, som en av Oregons storsta
odlingsprodukter. Den var i bedrovligt skick, all
kemi som var mojlig hade anvints for att granarna
skulle vixa fort. Hennes storsta fiende dr glyfosat,
vixtbekdmpningsmedlet som fortfarande anviands i
en del vingardar.

Det tog henne tre ar att sanera jorden och
fa vinplantorna att borja vixa och trivas. Hon
odlade ekologiskt men ville &ven minska klimat-
paverkan genom att minimera energiatgangen
och vattenpaverkan. Det viktiga enligt Mimi dr
mikrofloran, att jorden kryllar av bakterier och
att jorden lever. Dérfor planterar hon olika grédor
mellan vinrankorna for att reducera koldioxiden
och minskar erosionen.

EEn annan viktig faktor, enligt Mimi, dr "no
till”, att man inte plogar mellan raderna och skar
av vinrankornas rétter. Om jorden mar bra och
rétterna far soka sig djupare nedat stiarker det
vinrankans produktion och ger friskare och mer
motstandskraftiga druvor. Dessutom anser Mimi
att det dr viktigt med ett integrerat jordbruk med
trad, gronsaker och att det finns djur som kan tri-
vas i vingardarna. Hon har far, alpackor och hons
som betar efter skorden,

Nar vinrankorna vil tog fart blev hennes druvor
mycket eftertraktade och hon sélde det hon inte
anvinde for sin egen, mycket hyllade vinproduktion.
Bland andra sa kopte Antica Terra en del druvor. De

Vingarden Bethel Heights i Eola-
Amity Hills startades pa 1970-talet
och Mimi arrenderar nu en del av den
dar hon har ympat om med rankor
fran sin gamla vingard.

omfattande skogsbrianderna 2020 blev for6dande for
henne. Hon gjorde inget eget vin, kunderna hoppade
av fran de kontrakt som fanns. Hennes sista skord pa
det Hope Well Vineyards hon hade skapat blev 2021,
sen fick hon ta familjen och djuren och flytta till en
stuga i skogen nira sitt féraldrahem. Dér hyr hon

nu ett antal hektar vinmark och har startat om. Hon
odlar bara druvor at sig sjdlv och ligger &nnu mer
kraft pa att aka runt och féreldsa om regenerativt
jordbruk.

Bethel Heights dr en stor del av hennes liv och
hon arbetar dven ihop med sina syskon och kusiner
for att driva det vidare.

Den som hon kallar, friméarksstora vingarden,
fick ympas om och skérden 2022 blev minimal.
1500 kg pinor noir och chenin blanc, sa hon gjorde
en rosé av det.

Argﬁngen 2023 blev lyckad, berdttar Mimi pa sin
webbsida och nu har hon sléppt bade pinot noir 2023
och chenin blanc 2024. Vinerna, som jag provade
tidigare, visade pa silkeslena, eleganta viner med
stor karaktar.

Vi gav oss ut i vingarden for att ta lite bilder. Nar
pionjarerna i Oregon planterade sina vinrankor
hade de inte en tanke pa Phylloxera och det var
billigare med plantor som var oympade. Det holl
i 30 ar men sen dess har vinlusen obarmhirtigt
spritt sig.

Pa Bethel Heights har man drabbats och de var
sakra pa att allt beh6vde planteras om.

Men Mimi applicerade sina metoder och har
starkt upp rankornas forsvar och de levererar fort-
farande bra frukt. Nu ersitter de bara de vinrankor
som obonhorligt har gatt under.

REGENERATIVE VITICULTURE
JAMIE GOODE

BOKTIPS
I

Jordbruk
med hallbart
helhetstank

Regenerative Viticulture
av Jamie Goode
Jamie Goode ir

en av Englans mest
intressanta vinskriben-
ter. Hir beréttar han
initierat om regenerativt
jordbruk, for den som
vill ldra sig mer.
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