LA CLAPE

Vianney Fabre mitt

i vingarden déar han gérna
tilldmpar biodynamiska
metoder.

v kla Clape aﬁ*ett av Frankrlkes mest h|stor|ska vmomraden :
¢ch Cha‘teau d'.’AngIes aren av de\mest framstaende producenternai
trakten Claes Lofgren har traffat famlljen Fabre som i dag forvaltar

S och foi‘adlar vmgardarna mebl hjalp av blodynamlska metoder.
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LA CLAPE

hateau d’Angles viner har blivit ett

vilkommet besok i tillfdlliga sortimentet

de senaste aren med fyndstdmplar som

staplats pa varandra. Spannande viner pa
udda druvsorter till 6verkomligt pris dr verkligen en
vindlskarens drom.

Bakom vinhuset finns en lang historia, dir det
sedan 2002 handlar om makarna Fabre. Det var
efter en 20-arig karridr som vinmakare pa Chateau
Lafite Rothschild i Bordeaux som Eric Fabre ville
flytta till solen i sédra Frankrike. Bade Eric och hans
fru Christine har vinet i blodet sedan fodseln och
visste vad de letade efter. Det var framfor allt druvan
mourvedre som lockade. Eric tilltalades av den lite
brakiga druvan med den kryddiga och varma stilen
och tanninerna som druvans tjocka skal ger.

Bandol i Provence kédndes forst som ett givet
val, men dér var vingardarna alldeles for dyra. Av
den anledningen blev Languedoc ett alternativ, sa
makarna Fabre bosatte sig i Narbonne, dér s6kandet
efter nagot passande borjade.

Det anrika omradet kring La Clape-berget blev
sedan valet dar Chateau d’Anglés, med en historia
fréan 1700-talet, var till salu. Ar 2002 var alla papper
klara och Eric Fabre bérjade rusta upp vingarden
och det gamla slottet. De ligger omgivna av ett stort,
skyddat naturomrade som lockar manga besokare.
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. Néarheten till havet ger svala vindar

som kyler ner druvorna.

. Huvudbyggnaden dér Eric och

Christine Fabre bor.

. Mourvédre ar familjen Fabres

favoritdruva.

. Nya etiketter pryder flaskorna

sedan nagra ar tillbaka.

Druvan mourvedre dr kung och gréna bourboulenc
drottning i La Clape, vilket sitter sin sdrprégel pa
vinerna. Det dr verkligen historisk mark, grekerna var
forst att odla vin, men romerska armén under ledning
av Julius Caesar, hade Narbonne som sin storsta
stad efter Rom. De kom lings den historiska vigen
Via Domitia 112 f Kr. och byggde Narbonne som en
hamnstad da havet gick hela vigen pa den tiden.

Caesar beordrade vinodling i stor skala for att
tillgodose de torstiga soldaterna. De hade med sig
druvor 6sterifran, bland andra bourboulenc som dven
gar under namnet malvasia. Druvan finns i Provence
och S6dra Rhone, men det dr i La Clape som den trivs
bést.

De vita AOC La Clape vinerna méste innehalla
minst 40 procent bourboulenc och 20 procent
grenache blanc, som sedan kompletteras med
marsanne och rousanne i varierande grad. De réda
maste besta av grenache och en druvsort till. Framst
mourvedre som det fanns gott om i vingarden pa
Chateau d’Angles samt syrah. Eric Fabre var vildigt
n6jd med sin investering.

La Clape har en sirstillning i Languedoc. Med
sin krithaltiga jord och marina sediment ir det en
idealisk véxtplats for druvorna. Nérheten till havet
med svala vindar ger druvorna balans och elegans.
Jordmanen priglas av det faktum att omradet var en
6 fram till 600 ar sedan da havet drog sig tillbaka.
Bastanta klippor med det 214 meter hga Pech-Redon
uppblandat med garrigue och laga barrtrad préglar
landskapet. Laguner med flamingofaglar ligger som
ett parlband. For att vara ett av de minsta AOC i
Languedoc med 778 hektar totalt har La Clape ett
hogt anseende, inte minst tack vare jitteproducenten
Gerard Bertrands stora satsningar hér.

Vinerna fran Chateau d’Angleés fick goda omdémen
och en allt bredare kundkrets. En milstolpe blev 2010,
nir sonen Vianney anslot sig till foretaget. Efter vin-
studier i Bordeaux och handelsskola i Paris, arbetade
han fem ar pa Champagne Bollingers exportavdel-
ning med resor runt hela virlden. Med den erfarenhe-
ten i bagaget, satte dven exporten for Ch. d’Angleés fart
ordentligt. Den storsta skillnaden var nog steget Gver
till ekologisk odling. Pappa Eric hade redan borjat
i den riktningen, men nu satsades det till hundra
procent. Omstiéllningen tog ett par ar och idag dr de
biodynamiskt odlande med Demeter certifiering.

Vianney tog 6ver huvudansvaret 2017 och
att han brinner starkt fér de biodynamiska
metoderna ar vildigt tydligt. Han komposterar,
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gor alla dynamiseringarna f6r de homeopatiska
behandlingarna och visar stolt upp den anlidggningen
han byggt sjdlv. Certifieringen stiller dven en hel del
krav i vinkéllaren, dir svavelhalterna dr reglerade

och bara naturlig jast tillats. Vissa ar dr det problem
med mjoldagg da grannarna besprutar som galningar
men de ligger pa behorigt avstand. Pa Ch. d’Angles
anvinder de en kombination av ortteer och lite koppar

"Manga tycker att vingarden
ser vildvuxen ut, det galler
att andra folks uppfattning

att en 'ren’ vingard ar
en bra vingard”

som forsvar.

blomningen nagot, sa volymen ir lite ldgre dn
normalt, men en varm sommar som inte var for het,
gav vildigt bra druvor. Da de bara anvinder naturlig
jast var jasningen bitvis lite langsam. Det kunde

de reglera med en pied de cuve, en metod dir man
startar den naturliga jisten i vissa tankar och sedan
delar med sig till de som jidser langsamt.

Ortteer hjilper till att forebygga sjukdomar, stirker
vinstocken och begriansar behovet av behandlingar,
forklarar Vianney. Numer ingéar dven de regenerativa
odlingsmetoderna i verktygsladan, dir man inte
plogar, nagot som Vianney ser som extra viktigt, dar
man i stéllet sar tickgrodor mellan raderna och har
en farhjord som betar i vingarden. Fordelen ar att
jorden inte blir torr, fukten gar ner i rétterna. Det blir n personlig reflexion ir hur Chateau d’Angles
mindre erosion och vixthusgaserna stannar i marken.

- Manga tycker att vingarden ser vildvuxen ut,
sdger Vianney, det giller att dndra folks uppfattning
att en "ren” vingard dr en bra vingard!

Allt det hir kostar pengar férutom allt extra arbete,
sa det giller att fa ut ett hyggligt pris fér de 200000
flaskor de producerar.

De utokade arealen med 10 hektar for nagra ar
sedan da de fick tillgang till ett skyddat omrade
lite hogre upp bland kullarna. Hir ar det lite andra
forutsdttningar, vinplantorna dr omgivna av skog och
marken ligger pa lite hogre hojd. Dir finns dven ett
underjordiskt vattendrag som goér marken bordig. Lite
svararbetat da det ligger mitt i den skyddade natio-
nalparken med delvis avstingda vigar, men vil virt
besviret, tycker Vianney.

Han har dven en metod att analysera vinrankans
16v och saven i stammen. Det ger mer information dn
att analysera jorden, anser han. Den 6kande risken for
torka gor att de har satsat pa ett bevattningssystem
som kan anvindas i nédfall. En egen uppfinning
ar naturlig tillsatts av ndringsimnen som Vianney
blandar sjélv och tillsitter via systemet.

De biodynamiska teerna sprayas som vanligt i sma
doser.

Sverige dr en bra marknad for Chateau d’Angles.
Sedan ett par ar dr deras Grand Vin en regelbunden
listning pa tillfalliga sortimentet och nu verkar
det som vi kan se deras Classique Rouge Methode
Naturell utan tillsatt svavel. Dessutom kommer vi
kunna bekanta oss mer med bade rosé och de vita
vinerna, nagot vi ser fram emot.

Nir jag aterkopplar med Vianney om arets
skord, later han mycket n6jd. En kall var hindrade

representerar Det nya Frankrike. Det som kombinerar
gamla traditioner med modernt nytinkande, dir
resultatet ger stralande viner som ér tillgéngliga for
alla. Vin ska kosta pengar, men ska inte vara dyrt.
Languedoc har historiskt sett varit en outsinlig kélla
av enkla och billiga viner, oftast hopsnickrade pa
stora kooperativ. Undantagen har funnits men varit
svara att hitta och oftast hittade de inte upp till kalla
Norden. Hér ser vi en producent som gynnar oss
vinilskare med normala planbéocker.

1. Huvudbyggnaden ligger omgiven av
vingardar och de mjuka kullarna upp
mot La Clape berget.

2. Vianney har egenhandigt byggt
anlaggningen som han goér de
biodynamiska preparaten med.

3. De gamla betongtankarna har
renoverats och anvands fortfarande.
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